Verkostungsnotizen:

Empfohlene Speisen:

PINOT ROSE, brut nature

Artikelnummer:
Qualitatsstufe:
Art:

Rebsorten:

Alk. vol.:

Saure:
Restzucker:
Allergene:
Verschluss:
Lagerpotential:

Hefelager:

Auszeichnungen:

PiRo15

Deutscher Sekt, traditionelle Flaschengarung

Sekt / Schaumwein / Crémant

Schwarzriesling/Spéatburgunder

14,0% Alk.

5,3 g/l

0,0 g/l Dosage zero

enthalt Sulfite

Naturkorken

3 Jahre

60 Monate

Selection - GOLD

Burgunder pur mit intensiver Perlage. 60 Monate Hefelager. Wiirzig-

cremig mit feinen Nusskomponenten. Machtig - ehrlich - kompromisslos.

Aus auslesegeeignetem Lesegut - Dosage zero

Perfekt zu gutem Kése, gerduchertem Schinken oder Pilzen. Gerade salzige

Speisen werden wunderbar abgerundet.

Sektmanufaktur Albert Hasenstein

Gickelhausen 17
D - 91587 Adelshofen

+49(0) 98 65 94 12 915
hallo@sektmanufaktur-hasenstein.de
www.sektmanufaktur-hasenstein.de

Bank: Sparkasse Ansbach

IBAN: DEO2 7655 0000 0007 0496 38
BIC: BYLADEM1ANS

Steuernummer: DE281870518


mailto:hallo@sektmanufaktur-hasenstein.de
http://www.sektmanufaktur-hasenstein.de

